
ZEPTER MASTERPIECE FŐZŐRENDSZER  
KIEGÉSZÍTŐK ÉS TARTOZÉKOK

Gratulálunk a kitűnő választáshoz! Ön egy eredeti, 
szabadalmaztatott Zepter terméket vásárolt, 

amely a Zepter hét európai gyárának egyikében készült,  
a legszigorúbb minőségi és biztonsági 

követelmények betartásával.  
Kérjük, használat előtt olvassa el a használati útmutatót.

HASZNálATI úTMuTATó

a Z-CB16, Z-CB20, Z-CB24, Z-QB19, Z-QB23S, Z-QB23D, Z-SK,  
Z-SB16S, Z-SB20S, Z-SB24S, Z-SB16D, Z-SB20D, Z-SB24D,  

Z-S20, Z-S24, Z-420-18, Z-420-18-S, Z-420-18-C, Z-B22, Z-3AC 
termékekhez



Kombi tálak (Z-CB16, Z-CB20, Z-CB24) és Quadra tálak  
(Z-QB19, Z-QB23S és a Z-QB23D) használata:

□	 Alkalmasak tisztításra, előkészítésre, tálalásra, sütésre, újramelegítésre, 
tárolásra, edények térfogatnövelésére, emeletes főzés esetén második 
hőforrásként használhatók.

□	 Lezárhatók saját műanyag fedőjükkel, a Zepter tálalótálakkal, illetve a meg-
felelő átmérőjű edény fedőkkel. Ez alól kivételt képeznek a Quadra tálak, 
melyek saját fedő nélkül készülnek és csak a Quadra fedőkkel zárhatók le.

□	 A kombi tálak a megegyező méretű tálalótálak lezárására is alkalmasak.
□	 Ha sütésre, újramelegítésre vagy az emeletes főzőrendszer részeként 

használja, mindig viseljen főzőkesztyűt, vagy használja a Z-SK 
vákuumgombot, mely külön megvásárolható. 
Fontos: sütőben történő használat esetén elszíneződések alakulhatnak ki  
a termék felületén.

Z-SK vákuumgomb:
□	 A vákuumgombot a felületen nyomással tudja rögzíteni.
□	 Alkalmas térfogatnövelésre használt felforrósodott Quadra és kombi 

tálak biztonságos leemelésére, kezelésére. 

Tálalás

Fedôként növeli az edény ûrtartalmát,  
Új hôforrás,  3 étel egyidejû 

elkészítéséhez

Tárolás Fedôként növeli az edény ûrtartalmát,  
tároláshoz is ideális

Mély
többfunkciós
tálak
emeletes fôzéshez és  
az étel tárolására

Emeletes fôzés,  2-3 étel  
egy fôzôlapon történô elkészítéséhez,  

alacsony hômérsékleten –  
takarítson meg energiát,  ételt és idôt,  

étkezzen egészségesen!

Mosás és aprítás

Mély és lapos tálalótálak (Z-SB16S, Z-SB20S, Z-SB24S, Z-SB16D,  
Z-SB20D, Z-SB24D) használata:

□	 Alkalmasak tisztításra, előkészítésre, tálalásra, sütésre, újramelegítésre, 
megegyező átmérőjű kombi tálak lefedésére, ételek tárolására a Zepter 
edényfedőkkel kombinálva, ugyanakkor az emeletes főzőrendszer részeként 
is használhatók más edények, tálak lefedésre, akár kiegészítő 
főzőfelületként.

□	 A tálalótálak belső felülete tapadásmentes. A tapadásmentességet nem 
kémiai bevonat biztosítja, hanem a tálak anyagukban tapadásmentesek 
(URA) így használatuk semmilyen veszélyt nem jelent. Tapadásmentességük 
révén alkalmasak sütési feladatok ellátására.

□	 A tálalótálak karc- és kopásállóak, de kerülje a fém felületek felsértése 
alkalmas éles fém eszközök, keverő- és kiszedő kanalak, stb alkalmazását. 

□	 Kiválóan kombinálhatók egyező átmérőjű Zepter edényekkel és kombi 
tálakkal akár lefelé, akár felfelé fordítva.

□	 Serpenyőként, tálként és fedőként is használhatók.
□	 Ha sütésre, újramelegítésre használja, mindig viseljen főzőkesztyűt. 

Fontos: sütőben történő használat esetén elszíneződések alakulhatnak ki  
a termék felületén.

Szűrőedények (Z-S20 és Z-S24) használata:
□	 A Z-S20 szűrőedény 20 cm átmérőjű Zepter edényekkel, míg  

a Z-S24 szűrőedény 24 cm átmérőjű Zepter edényekkel használható.
□	 Lehetővé teszik a zöldségek, gyümölcsök egyszerű tisztítását és szárítását.
□	 Megfelelő átmérőjű és mélységű Zepter edényekbe helyezve és lefedve  

egy teljes értékű párolórendszert kaphat.

Multifunkciós 
tálalótálak
Tálak az emeletes fôzéshez  
és az elegáns tálaláshoz

ÚjramelegítésMosás és aprítás Emeletes fôzés

TárolásTálalás Fedôként is használható
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□	 Megfelelő átmérőjű és mélységű Zepter edényekkel, a Z-3AC reszelőbetéttel 
illetve a Z-CB20 és Z-CB24 kombi tálakkal együtt alkalmazva lehetővé teszi 
az emeletes főzést, azaz több étel egyidejű elkészítését egy hőforráson. 

Pároló edények és kosarak használata:
□	 A Z-420-18 pároló rendszer (Z-420-18-S tál és Z-420-18-C kosár) 20 cm 

átmérőjű Zepter edényekhez:
o	 Együtt és külön is megvásárolhatók.
o	 Fogójuk leemelhető, így az edénybe történő behelyezés után az edény 

könnyen lezárható.
o	 Alkalmasak élelmiszerek tisztítására és lecsöpögtetésére.
o	 Lehetővé teszik a párolást. 

Fontos: a pároláshoz minden esetben szükséges némi víz hozzáadása. 
Konzultáljon kereskedőjével!

o	 5,8 literes Zepter edénybe helyezve egy teljes pároló rendszert kaphat. 
Töltsön 0,33l vizet egy 5,8 literes, 20 cm-es edénybe, helyezze bele  

a párolótálat, majd a párolni kívánt élelmiszert tegye a párolókosárba  
és helyezze bele a párolótálba. Akár a Z-420-20 Syncro Clik gyorsfőző 
fedővel is használhatja.

o	 3 literes vagy annál nagyobb, de 5,8 literesnél kisebb edények esetében 
a pároló rendszernek csak az egyik elemét használva tud párolni.

□	 A Z-B22 pároló kosár 24 cm átmérőjű Zepter edényekhez:
o	 Alkalmas zöldségek, gyümölcsök párolására, tisztítására, szárítására.
o	 4 literesnél nagyobb, 24 cm átmérőjű edényekbe helyezve lehetővé 

teszi a párolást. A felforrósodott tálak és kosarak kiemelésekor mindig 
használjon főzőkesztyűt. 
Fontos: a pároláshoz minden esetben szükséges némi víz hozzáadása. 
Konzultáljon kereskedőjével!

Reszelő, szűkítőgyűrű és kiemelő kar (Z-3AC) használata:
□	 Szűrőként alkalmazva segítséget nyújt a zöldségek és egyéb élelmiszerek 

tisztításában és előkészítésében.
□	 Lehetővé teszi zöldségek, sajt, stb közvetlenül az edénybe történő 

reszelését. Az edénybe helyezett reszelő mindig stabil marad, megkönnyítve 
a munkát.

□	 Edénybe helyezve, kombi tállal lefedve pároló felületként is használható.

□	 Zepter edény fedőjébe helyezve akár a frissen mosott zöldségek szárítására 
illetve tálalásra is alkalmas.

□	 A 20 cm átmérőjű reszelő 20 cm átmérőjű Zepter edények esetében 
szűkítőgyűrű nélkül, 24 cm átmérőjű Zepter edények esetében pedig 
szűkítőgyűrűvel alkalmazható. Az egyszerű használatot a kiemelő kar 
biztosítja. 

□	 Reszeléskor járjon el óvatosan, a reszelő vágóélei sérülést okozhatnak.
□	 Ha párolás céljára használja, kiemelésekor mindig viseljen főzőkesztyűt.

Multifunkciós 
szûrôk
több méretben, több célra

Emeletes fôzés,  2-3 étel egy fôzôlapon történô elkészítéséhez,  
alacsony hômérsékleten – takarítson meg energiát,  ételt és idôt,  

étkezzen egészségesen!
Mosás és aprítás Csepegtetés

TárolásTálalás

Csöpögtetés

Fôzés

Mosás Emeletes fôzés,   
2–3 étel egy fôzôlapon történô  

elkészítéséhez,  alacsony hômérsékleten – 
takarítson meg energiát,  ételt és idôt,   

étkezzen egészségesen!!

Multifunkciós 
kosarak
számos módon kombinálhatók  
a párolókosár rendszerrel

TálalásEmeletes fôzés,  2–3 étel  
egy fôzôlapon történô elkészítéséhez,   

alacsony hômérsékleten –  
takarítson meg energiát,   

ételt és idôt,  étkezzen egészségesen!

Reszelés, aprítás, szûrésMosás

A többfunkciós 
reszelô
a szûkítôgyûrûvel kombi- 
nálva nagyobb átmérôjû  
edényen is használható
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□	 Az első használat előtt tisztítsa meg a Zepter Masterpiece 
kiegészítőket és tartozékokat  a Zepter CleanSy® tisztítószerrel, vagy 
más, hasonló termékkel. A tisztítás elmulasztása az edény 
elszíneződését eredményezheti. A CleanSy® tisztítószer 
beszerzéséhez keresse fel Zepter tanácsadóját vagy a legközelebbi 
Zepter irodát.

□	 Ne használjon klóros vagy szemcsés, karcoló hatású tisztítószereket, 
mivel ezek károsíthatják a termékek polírozott felületét.

□	 A Zepter Masterpiece kiegészítők és tartozékok mosogatógépben 
tisztíthatók. 

□	 A kiegészítők és tartozékok tisztításához ne használjon durva 
tisztítószivacsot, mert a dörzsöléstől az edény fényes külső felülete 
megkophat.

□	 Ne hagyja, hogy ételmaradék száradjon a kiegészítők és tartozékok 
felületére, mivel ezek elszíneződéseket okozhatnak.

□	 Amennyiben a kiegészítőket és tartozékokat főzőlapon vagy sütőben 
használja, alkalmazzon főzőkesztyűt az égési sérülések elkerülése 
végett. Kombi tálak esetében sütőbe helyezés előtt távolítsa el  
a műanyag fedőt.

□	 A Zepter Masterpiece kiegészítők és tartozékok mikrohullámú 
sütőben nem használhatók.

□	 A rozsdamentes acél felületi sérülése nem befolyásolja a termék 
használhatóságát, sem a főzési folyamatot, de ezeket a foltokat 
nagyon nehéz eltávolítani.

□	 A ZEPTER életre szóló, minimum 30 éves garanciát vállal minőségi, 
316L és 304 fémötvözetből készült termékeire: vállalja a Zepter 
termék javítását vagy cseréjét, amennyiben arra hibás működés,  
és anyag- illetve gyártási hiba miatt van szükség.

□	 A Zepter garanciális cserét vállal minden olyan alkatrészre, amely 
nem Zepter 316L és 304-es ötvözetből készült, és amelyekre  
24 hónapos garancia vonatkozik.

□	 A műanyag alkatrészekre 24 hónapos csere garancia vonatkozik.  
A műanyag alkatrészeket tartalmazó termékeket ne használja  
a sütőben, és óvja a magas hőmérséklettől!

□	 A Zepter garanciát nem vonatkozik a termék a napi használata során 
keletkező esztétikai elváltozásokra, melyek nem befolyásolják a 
termék használhatóságát, illetve a termék nem rendeltetésszerű 
használatából adódó károsodásra.

□	 Termékeink hatékonyabb használatához javasoljuk, hogy kövesse  
a használati útmutatót.

□	 A mellékelt minőségi tanúsítvány igazolja, hogy az Ön által vásárolt 
Zepter Masterpiece termék a legszigorúbb biztonsági és minőségi 
követelményeknek is megfelelt.

álTAláNOS HASZNálATI ÉS  
KARBANTARTáSI JAVASlATOK

GARANCIA
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ZEPTER Ungarn Kft.
1138 Budapest, Váci út 191.  •  Tel.: 36 1 437 6633

E-mail: zepter@zepter.hu  •  www.zepter.hu
Cg. 01-09-076039

Bemutatóterem és üzlet:
1138 Budapest, Váci út 191.

Tel.: 36 1 323 2426  •  E-mail: info@zepter.hu

Keressen bennünket a  facebookon is. 
www.facebook.com/zepterlevegotisztitas

www.facebook.com/zepter.bioptron
www.facebook.com/zepterviztisztitas

www.facebook.com/zepterkozmetikumok
www.facebook.com/fozzonazepterrel N
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