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tUDta-e Ön...?

A napjainkban használt ételtárolási módszerek egészségi kockázatokkal járhatnak, emellett az étel természetes jellemzői is gyakran megváltoznak:

Az élelmiszer az alábbi tényezők miatt vesztheti el ízét és tápanyagtartalmát:

A fokozott cukorfogyasztás elhízás, cukorbetegség, szív- és érrendsze-
ri betegségek, demencia, izomsorvadás, vese-elégtelenség, krónikus 
vesebetegségek és magas vérnyomás kialakulásához vezethet.

A nem megfelelő eljárással készített konzervek hamarabb megromol-
hatnak, szélsőséges esetben akár egészségi problémát is okozhatnak.

A só megakadályozza, hogy a víz távozzon a szervezetből. A túlzott 
sófogyasztás megemeli a vérnyomást. A vérnyomás emelkedésével a  
szív, a vérerek, a vese és az agy terhelése nő, ez hosszú távon szív-
rohamhoz,agyvérzéshez, demenciához és vesebetegségekhez vezethet.

A természetes füstöléssel szemben a mesterséges füstölésnél alkal-
mazott anyagok ártalmasak lehetnek, az ezekkel tartósított élelmiszer-
nek, húsnak vagy halnak általában magas a policiklikus szénhidrogén 
(PAH) tartalma.  Ez az anyag lehet felelős a hasnyálmirigy-, vastagbél 
és prosztatarák kialakulásáért.

A fagyasztott zöldségek elfonnyadnak, a hús elszíneződik, minősége 
romlik, a hal szagát más ételek is átveszik a hűtőben.

Az ecet rontja az emésztés hatékonyságát, elpusztítja az egészséges 
vérsejteket és irritálja a nyálkahártyát.  A savanyúságok és egyéb éte-
lek, amelyeket ecetben tartósítanak, szinte teljesen emészthetetlenek 
a szervezet számára.

BIOLÓGIAI TÉNYEZŐK:
• baktériumok 
• gombák 
• vírusok 
• paraziták

KÖRNYEZETI TÉNYEZŐK: 
• fény 
• hő 
• nedvesség
• levegő

KÉMIAI TÉNYEZŐK: 
• oxidáció 
• erjedés

TARTÓSÍTÁS CUKORRAL TARTÓSÍTÁS SÓVAL FAGYASZTÁS

KONZERVKÉNT VALÓ TARTÓSÍTÁS FÜSTÖLÉS SAVANYÍTÁS
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VaCsy® 
tÁrOLÁs, CsOmagOLÁs 

a termÉsZetes megOLDÁs

A VacSy® egy szabadalmaztatott vákuumcsomagoló rendszer, 
amely segítségével speciális üvegedényekben és fóliatasakokban 
vákuumozhatjuk a tárolni kívánt ételt. A levegő eltávolítása után 
a baktériumok, penészgomba és más kórokozók nem jutnak 
elegendő oxigénhez. Az étel megőrzi eredeti állagát, ízét és 
tápanyagtartalmát, így akár 5-ször tovább maradhat friss, mint ha 
vákuumozás nélkül egyszerűen csak a hűtőszekrényben tároljuk.

A VacSy® rendszer segítségével a nyers vagy főtt ételt Zepter 
Masterpiece edényekben, vagy VacSy® edényekben, üvegekben 
vagy tasakokban  tárolhatjuk.

A VacSy® RENDSZER A LEGSOKOLDALÚBB ÉS HATÉKONYABB 
VÁKUUMCSOMAGOLÓ RENDSZER, AMELY OTTHONI ÉS PRO-
FESSZIONÁLIS HASZNÁLATRA EGYARÁNT ALKALMAS
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VaCsy® VÁKUUmsZIVattyÚ 

Névleges vákuumnyomás: 600 (max. 750) mbar

Motor feszültség: 12 V DC

Akkumulátortöltő / hálózati 
csatlakozó egység:

100-240 V, 50-60 Hz / 12,6 V DC, 1,8 mA

Akkumulátor típusa: Li-ion akkumulátor (3 egység) ≤ 800mAh

Működési hőmérséklet: 0 °C - + 40 °C

A beépített, újratölthető lítium ionos akkumulátor lehetővé teszi a vezeték nélküli 
működtetést (kb. 30 perces folyamatos használat), így a készülék kényelmesen és 
hatékonyan használható. A kicsi, mégis nagyteljesítményű készülék eltávolítja a levegőt 
az edényből, így az étel akár 5-ször tovább maradhat friss, mint ha egyszerűen a 
hűtőszekrényben tároljuk. Vörös fény jelzi a vákuumozási folyamat végét. A kék jelzőfény 
az akkumulátor töltését jelzi. A készülékhez tartozó állvány helytakarékos kialakítású, 
így nemcsak a konyhapultra, de akár falra is rögzíthető.

VacSy® vákuumszivattyú 
tárolóedénnyel

VacSy® vákuumszivattyú 
univerzális fedővel

VacSy® vákuumszivattyú lexi 
fedővel és Zepter edénnyel

VacSy® vákuumszivattyú 
üvegdugóval

Felhasználóbarát, sokoldalú vákuumcsomagoló rendszer, amely jól kombinálható a VacSy® tárolóedényekkel, a Zepter 
Masterpiece edényekkel vagy bármely más, kereskedelmi forgalomban kapható edénnyel.  A modern vezeték nélküli 
technológia felhasználásával készült VacSy® vákuumszivattyú hordozható és könnyen kezelhető - HASZNÁLJA BÁRHOL, 
BÁRMIKOR!  

Műszaki adatok

Vs-P
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VaCsy® FEDŐ

A praktikus VacSy fedő két típusa kapható:

• Lexi fedő: Zepter edényekkel való használatra.

• Univerzális fedő: a szabadalmaztatott VacSy 
termékcsaláddal és a kereskedelmi forgalomban kapható 
edényekkel egyaránt használható. Az étel típusának 
megfelelően kétfajta tárolóedény közül választhatunk:

• Polikarbonát edények száraz ételek tárolására;  
a tárolóedény élelmiszerbiztonsági szempontból  
kiváló alapanyagból készül. 

• Szénsavas üdítőital álló üvegedények: 90 °C-ig 
hősokk álló, ideális magas víztartalmú ételek 
tárolására.

*A VacSy fedők élelmiszerbiztonság szempontjából 
kiváló minőségű anyagokból készülnek.

A VacSy® fedők fontos része a beépített naptár, 
melyen feltüntethetjük a vákuumcsomagolás 
vagy a lejárat hónapját  és napját . 

Vákuumozó szelep: vákuumozáskor 
erre a nyílásra illeszthető a VacSy 
szivattyú.

Ha a szelep vákuumozás (VACUUM) 
pozícióban áll, ki tudjuk szivattyúzni 
a levegőt az edényből.

A szelep zárt (CLOSE) pozíciójában 
az edény légmentesen le van zárva.

A nyitott (OPEN) pozícióban az 
edényben megszűnik a vákuum.

A

B

C

D
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A praktikus és könnyen 
kezelhető forgótárcsa  

használata:



5



VaCsy® FÓLIateKerCs

VaCsy® VÁKUUmFÓLIÁZÓ egysÉg

Vs-s

A VacSy® készülékek fejlett technológiájuknak, minőségi alapanyagaiknak és modern 
formatervezésüknek köszönhetően kategóriájuk élvonalába tartoznak.

A készülék működése teljesen automatikus, ezért használata egyszerű és kényelmes. A 
készülékkel akár az érzékeny vagy nagy víztartalmú ételek is vákuumcsomagolhatók.

A készülékhez tartozó adapternek köszönhetően a vákuumfóliázó egység 
vákuumszivattyúként is használható, így a készülék kompatibilis a VacSy edényekkel, 
univerzális fedőkkel és üvegdugókkal. A készülék beépített folyadékérzékelője 
megakadályozza, hogy a magas nedvességtartalmú ételekből folyadék kerüljön a 
készülékbe. Használata az integrált túlmelegedés érzékelő, csendes működés és 
alacsony energiafogyasztás miatt biztonságos és gazdaságos.

A fóliatekercs anyaga (PA/PE) rugalmas, strapabíró és higiénikus. A fóliatasakokat 
főzésre is használhatjuk, az étel tökéletesen átfő benne, a külső része pedig nem ég 
oda (a tasakok 100 °C-ig hőállóak, max. 15 percig). Az ellenálló, erős tasakból nem 
szivárog az étel, és a vákuumot is megtartja.

2 - Belső réteg: 80 μm 
vastag polietilén

3 - Bordázott belső réteg:  
100 μm vastag polietilén

4 - Külső, ellenálló záróréteg: 
30 μm vastag poliamid

Negatív nyomás: -750 mbar

Élettartam: 10000 ciklus

Transzformátor: 220 V AC, 50 Hz/24 V AC 0,8 A / 12 V AC, 0,4 A

Energiafogyasztás és teljesítmény: 200 W, 220-240 V

Műszaki adatok
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a KÉsZÜLÉK HasZnÁLata - tIPPeK És tanÁCsOK 

aZ Ön VaCsy VÁKUUmCsOmagOLÓ renDsZere

más értékeket óvhat meg a 
nedvességtől, a portól és az 
oxidációtól.

A vákuumcsomagolással Ön 
ékszert, pénzt, fontos iratokat, 
elektronikus készülékeket és 

A ruhák vákuumcsomagolásával 
helyet spórolhat a bőröndben 
utazáskor, vagy akár otthon a 
szekrényben.

Ha hajózni vagy túrázni 
megy, a VacSy® tasakokba 
csomagolt ruha garantáltan 
száraz marad.

Vákuumtechnoló-
gia, ínyenceknek! 
Pácoljon húst 
minden eddiginél 
gyorsabban, és 
élvezze az ízletes 
ételt.

Zárja vissza a felbontott 
befőttesüvegeket a 
vákuumszivattyú segítségével.
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* A táblázat hozzávetőleges értékeket tartalmaz. Az értékek megadásánál feltételeztük, hogy az ételt hűtve tároljuk +3 és 5°C között. Az eltarthatóság függ az eredeti frissességétől, az elkészítés módjától és attól, hogy helyesen végeztük-e  
a vákuumcsomagolást. Az előrecsomagolt termékeket a csomagolásukon feltüntetett lejárati idő előtt kell elfogyasztani. Az itt feltüntetett adatok a Milánói Università degli Studi kutatási eredményei.

AZ ÉTEL ELTARTHATÓSÁGA VACSY® NÉLKÜL (NAP)

aZ ÉteL eLtartHa-
tÓsÁga a VaCsyVaL 
(naP)

910 15 4/5 60 20 21 15 30 21 10 20 365

5 15/21 7 5 3 7 10 2 5 1802 3 2/3

nyers húsfőtt étel főtt hús nyers hal sajt sózott 
húskészít-
mények

nyers, aprított 
zöldség

bor üdítőital gyümölcs krémes 
desszert

egyéb desszert szárazételek
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VaCsy® - aZ InnOVatÍV VÁKUUm CsOmagOLÓ renDsZer

A VacSy rendszer segít, hogy az étel ne menjen tönkre idő előtt, így Önnek könnyebb előre tervezni, az ételt nagyobb adagokban 
vásárolhatja meg, és spórolhat a vásárlásokra szánt pénzen és időn.

A Zepter Masterpiece edényekkel megőrizheti az étel eredeti tápanyagait, mivel alacsony hőmérsékleten, fölösleges zsiradék, víz 
és só hozzáadása nélkül főzhet. Az étel így megőrzi eredeti ízét, vitamintartalmát, állagát és aromáját. A VacSy edényekben és 
tasakokban tárolt étel friss, egészséges és ízletes marad – akár 5-ször hosszabb ideig!

MODERN ÉS TERMÉSZETES - HATÉKONY ÉS EGÉSZSÉGES

• Egészséges: megőrzi az ételek vitamin- és 
tápanyagtartalmát

• Természetes: nincs szükség adalékanyagokra
• Hatékony: az étel akár 3-5-ször tovább marad friss
• Pénzt takarít meg: csökkenti a kidobott élelmiszer 

mennyiségét

Önnek nem kell olyan gyakran főznie, mégis 
egészséges és finom ételeket fogyaszthat. Az étel-
nek hosszabb eltarthatóság - Önnek egészsége-
sebb élet!

a VaCsy renDsZer LÉnyege
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VaCsy® - aZ InnOVatÍV VÁKUUm CsOmagOLÓ renDsZer
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VaCsy® KÉsZLeteK

VS-S
Vákuumfóliázó egység 
vákuumtasakokhoz

VS-P
Vákuumszivattyú, 
állvány, adapter

VS-011-15
15 x 15 - m: 8.5 cm
Űrtartalom: 1.10 l

VS-011-19
19 x 19 - m: 9.5 cm 
Űrtartalom: 2.20 l

VS-011-22
22 x 22 - m: 10.5 cm
Űrtartalom: 3.60 l

VS-012-18
 Ø 18 - m: 9.5 cm
Űrtartalom: 1.80 l

VS-012-23
Ø 23 - m: 10.5 cm 
Űrtartalom: 3.30 l

VS-014-08
Ø 4–8 cm

VS-014-16
Ø 8–16 cm

VS-016
Ø 1.7–2 cm
2 db

VS-R-SET
300 x 20 cm; 1 db
300 x 28 cm; 1 db

FAMILY KÉSZLET 

VOM-170 

Praktikus készlet az 
egész családnak.

STANDARD 
KÉSZLET 

VS-160 

Praktikus megoldá-
sok mindenkinek.

MINI KÉSZLET

VS-150 

Nélkülözhetetlen 
megoldás egyedül 
élőknek.

Minden helyzetre más megoldás – válassza azt, amely az Ön igényeinek a leginkább megfelel!  

12



VaCsy® termÉKVÁLasZtÉK

VS-021-1
18 x 14 - m: 20.5 cm

Űrtartalom: 2.50 l

VS-011-15
15 x 15 - m: 8.5 cm

Űrtartalom: 1.10 l

VS-011-19
19 x 19 - m: 9.5 cm 

Űrtartalom: 2.20 l

VS-011-22
22 x 22 - m: 10.5 cm

Űrtartalom: 3.60 l

VS-012-18
ø 18 cm - m: 9.5 cm 

Űrtartalom: 1.80 l

VS-012-23
ø 23 cm - m: 10.5 cm 

Űrtartalom: 3.30 l

VS-011-20
20 x 13 - m: 8.5 cm

Űrtartalom: 1.50 l 

VS-011-26 
26 x 20 - m: 9.5 cm

Űrtartalom: 3.80 l

VS-R-3202
300 x 20 cm, szett: 2 db
VS-R-3282
300 x 28 cm, szett: 2 db
VS-R-SET
300 x 20 cm, 1 db
300 x 28 cm, 1 db

VS-015-19
ø 19 - m: 11 cm
Űrtartalom: 1.60 l

VS-015-22
22 x 22 - m: 13 cm
Űrtartalom: 3.40 l

VS-015-30
30 x 22 - m: 15 cm
Űrtartalom: 5.20 l

VS-018-20
ø 20 cm

VS-018-24
ø 24 cm

VS-015-28
ø 28 - m: 14 cm
Űrtartalom: 4.70 l

VS-018-16
ø 16 cm   

VS-014-08
ø 4–8 cm

VS-014-16
ø 8–16 cm

VS-S
vákuumfóliázó egység
A készlet tartalma: Adapter az edények vákuumozásához, 
fóliavágó a VacSy® tasakokhoz

ÜVEGDUGÓK

VS-013-05
ø 11 - m: 12.5 cm 
Űrtartalom: 0.75 l

VS-013-10
ø 11 - m: 19.5 cm
Űrtartalom: 1.25 l

VS-013-20
ø 11 - m: 33.5 cm 
Űrtartalom: 2.25 l

VS-013-12L
ø 13.5 cm - m: 19.5 cm 

Űrtartalom: 1.90 l

VS-013-02
8 x 8 cm - m: 12 cm 

Űrtartalom: 0.45 l

VS-013-15
ø 11 - m: 26.5 cm
Űrtartalom: 1.75 l

VS-013-12S
ø 13.5 cm - m: 12.5 cm 

Űrtartalom: 1.10 l

VS-016
ø 1.7–2.0 cm

2 db

EDÉNYEK

ÜVEGEDÉNYEK CSAVAROS TETEJŰ 
TÁROLÓEDÉNY

SAJTTÁLAK LEXI FEDŐK UNIVERZÁLIS FEDŐK

VACSY® TASAKOK 
VÁKUUMFÓLIÁZÓ EGYSÉG

VS-P
Vákuumszivattyú
A készlet tartalma: Asztali/fali állvány, adapter

VACSY® 
VÁKUUMSZIVATTYÚ

FÓLIATEKERCS
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A Zepter International három évtizede alakult, azzal a céllal, hogy megóvjuk a legfontosabb dolgot az életünkben:  
az egészségünket. Sok évnyi kutatás után olyan termékpalettával álltunk elő, amely milliók életét változtatta meg.  
A kutatást tovább folytattuk, egyre merészebb célokat tűztünk ki magunk elé, és mindig azoknak az embereknek az 
érdekére gondoltunk, akiket a legjobban szeretünk.

A Zepter International nemzetközi cég, mely minőségi fogyasztási cikkeket gyárt, forgalmaz és értékesít világszerte. 
A termékekhez közvetlen értékesítés útján, illetve a cég üzleteiben és bemutatótermeiben juthatnak hozzá az érdek-
lődők.

Cégünk az öt kontinens több mint hatvan országában van jelen, így tíz másodpercenként valahol a világban új Zepter 
bemutató kezdődik. A Zepter termékek a világ minden táján ismertté váltak kiemelkedő minőségüknek, fejlett tech-
nológiájuknak és eredeti formatervezésüknek köszönhetően. A Zepter termékek a cég nyolc gyárában készülnek, 
amelyek Németországban, Olaszországban és Svájcban találhatók. A cég több mint 320 000 m²-nyi irodával és 
bemutatóteremmel büszkélkedhet a világ számos nagyvárosában. A Zepter sikereit nem csupán hosszú távú 
elképzeléseinek és innovatív termékeinek, de kiválóan képzett értékesítési menedzsereinek is köszönheti, akikre 
egészség- és szépségmissziójának küldötteiként tekint. 
Az egészségesebb és teljesebb életért
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FÜGGETLEN FORGALMAZÓK
CIPRUS, Life’s Quality Ltd  
DÉL-KOREA, Angel Korea Ltd.  
EGYESÜLT ARAB EMÍRSÉGK, Amerat AL-Sham Trading  
GRÚZIA, Moosmann Pharmaceuticals LLC  
HONG KONG, Wessen  
INDONÉZIA, P.T. Tri Srikandi Jayya Ind.  
IRAK, United Pharma International  
IZRAEL, A.L.N. Israel  
JAPÁN, Aglex Inc.  
MEXIKÓ, THI of Switzerland SA DE CV  
ÖRMÉNYORSZÁG, Moosmann Pharmaceuticals LLC  
SZAÚD-ARÁBIA, United Pharma International  
TÁDZSIKISZTÁN, Moosmann Pharmaceuticals LLC  
ÜZBEGISZTÁN, Moosmann Pharmaceuticals LLC

ZEPTER ALBÁNIA, Tirana 

ZEPTER AUSZTRÁLIA, Sydney  

ZEPTER AUSZTRIA, Bécs  

ZEPTER AZERBAJDZSÁN, Baku  

ZEPTER BOSZNIA-HERCEGOVINA,  Banja Luka, Szarajevó  

ZEPTER BRAZÍLIA, Sao Paolo  

ZEPTER BULGÁRIA, Szófia  

ZEPTER CSEH KÖZTÁRSASÁG, Prága  

ZEPTER DÉL-KOREA, Szöul  

ZEPTER EGYESÜLT KIRÁLYSÁG, London  

ZEPTER EGYIPTOM, Kairó  

ZEPTER ÉSZTORSZÁG, Tallinn  

ZEPTER FEHÉROROSZORSZÁG, Minszk 

ZEPTER FRANCIAORSZÁG, Párizs  

ZEPTER HORVÁTORSZÁG, Zágráb  

ZEPTER INDIA, Bangalore  

ZEPTER JORDÁNIA, Amman  

ZEPTER KANADA, Toronto 

 ZEPTER KAZAHSZTÁN, Alma-Ata  

ZEPTER LENGYELORSZÁG, Varsó  

ZEPTER LETTORSZÁG, Riga  

ZEPTER LITVÁNIA, Vilnius  

ZEPTER MACEDÓNIA, Szkopje  

ZEPTER Ungarn Kft., MAGYARORSZÁG, Budapest  

ZEPTER MOLDOVA, Chisinau  ZEPTER MONACO, Monte Carlo  

ZEPTER MONTENEGRÓ, Podgorica  

ZEPTER NÉMETORSZÁG, Mönchengladbach  

ZEPTER OLASZORSZÁG, Milánó  

ZEPTER OROSZORSZÁG, Moszkva  

ZEPTER ROMÁNIA, Bukarest  

ZEPTER SPANYOLORSZÁG, Madrid  

ZE

PTER SVÁJC, Wollerau  

ZEPTER SZERBIA, Belgrád  

ZEPTER SZLOVÁKIA, Pozsony  

ZEPTER SZLOVÉNIA, Slovenj Gradec  

ZEPTER ÚJ-ZÉLAND, Auckland  ZEPTER UKRAJNA, Kijev  

ZEPTER USA, North Bergen

ZEPTER VÁLLALATOK

KIZÁRÓLAGOS ZEPTER FORGALMAZÓK
ANGOLA, Nebojsa CC  
BELGIUM, Haromed BVBA, Trendy Cook  
DÁNIA, Govinda Consult APS  
DÉL-AFRIKAI KÖZTÁRSASÁG, Nebojsa CC  
DÉL-KOREA, Woongjin ThinkBig Co. Ltd.  
FINNORSZÁG, Iiri Heinilä KY, FinZepter Kangasala  
FÜLÖP-SZIGETEK, BCP Dermatological Corp.  
GRÚZIA, King Style  
GÖRÖGORSZÁG, Life’s Quality Ltd  
HOLLANDIA, Trendy Cook, Haromed BVBA  
HONG KONG, Gold Beauty Ltd., Solutions Health Care,  Colourmix 
Cosmetics Co. Ltd.  
KÍNA, Glorious Union Medtech Corporation (GUMT)  
KOSZOVÓ, Home Style  
KUVAIT, Royal Beauty Group Co. W.L.L.  
LIBANON, Maalouf Bros Trading Co. SAL  

LUXEMBURG, Bijelic Mustafa, Lomoschitz Tibor  
MAKAÓ, Wessen  
MALAJZIA, Sun Health Care (M) Sdn Bhd  
NÉMETORSZÁG, Sefeld MZV Deutschland GmbH,  Mack GmbH,  
Miletic Mladen  
NORVÉGIA, Malkord AS  
ÖRMÉNYORSZÁG, Travelon Ltd., ArKaEd LLC, Praha Ltd.  
SZINGAPÚR, Zen’Yu Pacific Pte Ltd.  
SVÉDORSZÁG, Interscandicom, Galo Medical AB  
SVÁJC, Z-Elite GmbH, Life Resonance AG, Bamix SA,  Physiotherapie 
011, PWS International AG, Multi Nationaler  Vertrieb GMBH  
SZÍRIA, Lady World Trading Co.  
TAJVAN, Glorious Union Medtech Corporation (GUMT)  
TÖRÖKORSZÁG, Zepter Koleksiyonlari Paz. Org. Dan.ve Dis Tic. Lted. Sti.  
ÜZBEGISZTÁN, Comfort Ltd. JV  
ZIMBABWE, Nebojsa CC
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